
Tipus de curs: Extensió

Universitària. 

Dirigit a: Apicultors, estudiants

o graduats en Biologia, 

Ciències Ambientals, 

Agrònoms,  Veterinaris, 

Forestals i públic en general. 

No es requereix cap títol, ni 

estudis previs per matricular-

se.

Matrícula: 300 €

Títol: 

Certificat Extensió Universitària

Universitat de Barcelona.

Informació:

Dr. Jaume Cambra

jcambra@ub.edu

www.abelles.cat

Telefon: 93-4039868
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Lloc: Les classes teòriques es 

realitzaran a la Facultat de 

Biologia, Universitat de 

Barcelona. 

Av. Diagonal, 643

08028 Barcelona

Curs

Apicultura 

Ecològica ‘19

Curs: 25 maig al 29 juny 2019.

Duració: 60 hores. 
(6 crèdits lliure elecció).
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Horaris: Tots els dies l’horari

serà de 9h-19h.
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25 maig
Biologia abella. Organització

social, reproducció i ecologia.

Apicultura Ecològica. Sector 

apícola. Certificació CCPAE. 

Apiaris, tipus caixes, equips i 

instal·lacions.

1 juny
Apicultura bàsica. Maneig

de caixes.

Botànica apícola. Flora 

mel·lífera. Agricultura i 

Apicultura. Jardins mel·lífers.

8-9 juny
Maneig Primavera-Estiu. 

Cera estampada. Melades i 

alces. Multiplicació. Eixams, 

nuclis i reines. 

Productes.

Pol·len, mel i pròpolis. 

Maneig, extracció, processat i 

envasat. Traçabilitat i higiene.

Trashumància. Tècniques i 

aprofitaments mel·lífers.

L’objectiu del curs és adquirir 

les tècniques i aprenentatges 

adequats per a desenvolupar 

l’apicultura ecològica, tant a 

nivell d’auto-consum, com 

professional.

15-16 juny
Maneig Tardor-Hivern. 

Malalties de les abelles. Varroa

destructor control en ecològic. 

Loque, micosi, nosema i Vespa

velutina. Sanejament de caixes.

Alimentació en ecològic.

Cera. Reciclat i estampat.

Hivernada. Colònies orfes, 

febles, reserves de mel, 

aïllaments i Varroa.

29 juny
Comercialització. Viabilitat i 

rendibilitat. Etiquetes. Mercat

aliments ecològics.

Tast de mels. 

Característiques organolèptiques

i tipus de mels.


